
Nos Menus de Fêtes

Menu 1 
- Foie gras de canard maison et sa brioche
- Pavé de saumon, sauce au Noilly Prat
- Civet de biche
- Spaetzlés

Menu 2
- Foie gras de canard maison et sa brioche
- Fricassée de chapon aux marrons
- Spaetzlés

Menu 3
- Saumon fumé maison 
- Médaillons de veau aux girolles
- Spaetzlés

Menu 4
- Coquille Saint-Jacques
- Souris d’agneau confite
- Gratin dauphinois

Comptez 5 euros de supplément si vous souhaitez du foie gras de canard pour les menus 3 et 4

merci de passer vos commandes avant le 19 décembre

le magasin (avenue du général de gaulle) sera ouvert :
samedi 23 : 8h-13h / dimanche 24 : 8h-13h 

le marché couvert sera ouvert :
samedi 23 : 8h-19h / dimanche 24 : 8h-13h

♦ 61 av. du général de gaulle - 68000 colmar - tél 03 89 79 91 19
♦ marché couvert - 68000 colmar - tél 03 89 23 38 84

les plats cuisinés sont à chercher le 24.12.23

mallerich.fr

34,00 € / pers

25,00 € / pers

22,00 € / pers

23,00 € / pers



Les Aspics
- mousse de foie         3,07 € / pce
- au jambon         3,07 € / pce
- aux crevettes         3,07 € / pce

Les Terrines
- canard        20,58 € / Kg 
- campagne        18,70 € / Kg 
- Forestière        19,19 € / Kg 
- mousse de canard      33,00 € / Kg 

Les Cuisinés
Poissons
- coquille saint Jacques        9,80 € / pce   
- coquille de poisson         7,60 € / pce
-  brochettes de saint-Jacques,  crème au lard    16,30 € / pers
- pavé de saumon, sauce au noilly prat    13,00 € / pers

Viandes (accompagnées de späeztlés ou gratin dauphinois)
- Fricassée de chapon aux marrons    11,80 € / pers
- noisettes de gigot d’agneau        9,50 € / pers
- caille farcie Wellington        8,15 € / pce
- civet de biche          9,70 € / pers
- médaillons de veau aux morilles     14,40 € / pers
- médaillons de veau aux girolles      12,40 € / pers
- Souris d’agneau confite                                   9,50 € / pers
- cuisse de canard braisée au miel                 8,00 € / pers

Autres
- baeckaoffa        10,00 € / pers
- gratin dauphinois (300gr)       3,10 € / pers
- spaetzlés (300 gr)            3,10 € / pers
- douceur d’automne                                 3,10 € / pers

Les Fondues
- chinoise        31,32€ / Kg
- bouillon chinoise         6,80 € / pce
- vigneronne        46,01 € / Kg
- bourguignone                     31,32 € / Kg
- paysanne        17,01 € / Kg
- mise sur plat        0,76 € / pers
- consigne du plat      3,80 €

Les Volailles
- poulet fermier lr      14,82 € / Kg
- pintade fermière lr      20,84 € / Kg
- caille fermière lr        6,20 € / pce
- lapin        15,95 € / Kg
- coquelet       12,43 € / Kg
- oie fermière d’anjou               33,00 € / Kg
- chapon Fermier lr jaune    22,55 € / Kg
- dinde fermière lr noire    24,50 € / Kg
- poularde fermière lr jaune    20,13 € / Kg
LR = Label Rouge

Merci de passer les commandes de volailles 
avant le 12 décembre.

Les Traditionnels 
- Foie gras de canard maison  165,00 € / Kg 
- saumon fumé maison      65,00 € / Kg
- boudin blanc      28,10 € / Kg
- escargots maison       12,00 € / dz
- gigot d’agneau aux herbes     25,65 € / Kg
- Farce aux marrons     24,00 € / Kg

Nos spécialités en croûte
- Jambon en croûte        8,60 € / pers
- Filet Wellington      14,20 € / pers
- Filet mignon de porc en croûte       9,80 € / pers
- pâté chaud entier        8,30 € / pers
- pâté chaud en tranche      26,93 € / Kg
- tourte       21,42 € / Kg
- pâté en croûte       24,14 € / Kg
- Feuilleté de saumon entier       9,00 € / pers
- Feuilleté de saumon en tranche     31,00 € / Kg
- tourtière volaille cèpes          6,10 € / pce
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